Zalgeznik nr 1 do Ogloszenia
zdnia .. 8 LGS

Szczegolowe wymagania w zakresie realizacji zamdéwienia oraz opis przedmiotu zaméwienia

1. Zamawiajacy wymaga aby ustuga restauracyjna polegajaca na zapewnieniu $niadan go$ciom
Hotelu BOSIR $wiadczona byta w formie bufetu szwedzkiego w godz. 7.00 — 10.00.
2. Wartos¢ kaloryczna $niadania dla jednej osoby: min. 700kcal.
3. Zamawiajacy wymaga aby bufet szwedzki zawierat:
1) pétmisek lub deska z wedlinami - 3 rodzaje;
2) deske seréw — 3 rodzaje (np. zdtte, wedzone, plesniowe);
3) dania rybne do wyboru - 2 rodzaje (np. §ledz, makrela wedzona),
4) platki $niadaniowe - 3 rodzaje (np. kukurydziane, czekoladowe, musli-z mlekiem/jogurtem);
5) satatki - 2 rodzaje;
6) twarozek ze szczypiorkiem/rzodkiewka oraz bez dodatkdw;
7) jogurty - 2 rodzaje (np. owocowy i naturalny);
8) warzywa swieze - 2 rodzaje;
9) potrawy na cieplo - 3 rodzaje (np. jajecznica, kietbasa, pardéwki z wody, omlety na ostro -
z szynka, pieczarkami, pomidorem i z6ttym serem lub na stodko - z cukrem, z dzemem lub ze
$mietang);
10) pieczywo - 3 rodzaje, w tym jasne, ciemne (np. chleb pszenny, chleb razowy, angielka,
chalka, bagietki, rogaliki, grahamki, kajzerki, tosty z chleba tostowego);
11) swieze owoce (np. jablka, gruszki, truskawki, $liwki) lub owoce $wieze krojone (np.
grejpfrut, pomarancza, ananas, banan, kiwi, arbuz) - 3 rodzaje;
12) dzem, marmolada, miod;
13) masto;
14) kawa czamna;
15) herbata - 4 rodzaje (np. czarna, czarne smakowe, owocowa);
16) cukier, stodzik, cytryna w plastrach;
17) soki owocowe - minimum 2 rodzaje;
18) woda niegazowana w dzbanku.
4. Zamawiajgcy wymaga, aby bufet szwedzki byl uzupelniany w przypadku kazdorazowego
skonczenia ktéregokolwiek z produktow.
5. Ostateczna ilos¢ sniadan w danym dniu bedzie zgtaszana do godz. 6.00.

Dyrektor BOSIR
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