Piecz¢é¢ adresowa firmy

PAKIET NR 1 - Mieso i przetwory miesne

Pakiet zamkniety nr 1
MIESO | PRZETWORY MIESNE

Nr sprawy:

Zatacznik nr 1 do SIWZ

SR-1-26.7.2020

Orientacyjne
. Cena Cena s
Lp. |Nazwa artykulu spozywczego /proponowana gramatura lub wielkos$¢ opakowania/ Zé:)?(ite’t;zzk:;):vanzina J.m. jednostkowa netto Stawl;z VAT jednostkowa Warto$é netto [z1] Waryz;r}zﬁatku Wartos¢ brutto [z1]
b SZ‘:’;’ g (2] brutto [zi]
1 2 4 5 6 7 8 9 10 11
1. [Boczek §wiezy bez zeberek klasa I *) 200 kg
2. |Boczek wedzony tradycyjny 60 kg
3. |Karkéwka $wieza wieprzowa bez kosci klasa I *) 600 kg
1. [Kielbasa biata surowa (zawarto§¢ migsa wieprzowego min. 75%) 160 kg
5. |Kietbasa biebrzanska 30 kg
6. |Kietbasa jalowcowa 30 kg
7. |Kielbasa kabanosy luksusowe zawarto$¢ migsa powyzej 100% 150 kg
8. [Kielbasa krakowska parzona (zawarto$¢ migsa min. 77,4%) 50 kg
9 Kielbasa krakowska sucha (wyprodukowana 100g produktu z min. 145 g migsa 80 K
" |wieprzowego) g

10. [Kietbasa mortadela zawarto$¢ migsa powyzej 69% 30 kg
11. |Kietbasa mysliwska podsuszana (mysliwki) 80 kg
12. [Kietbasa podwawelska (zawarto$¢ migsa wieprzowego min. 81 %) 400 kg

Kietbasa $niadaniowa typu franfurkterki w cienkim flaku 100g produktu z 102 g
13. . . . . 50 kg

migsa, bez dodatku substancji konserwujacych np. pikok
14.|Kietbasa tyrolska zawarto$¢ migsa powyzej 61% 70 kg
15 Kietbasa zywiecka podsuszana (wyprodukowane 100g produktu z min. 119g 40 K

" |miesa) g

Kietbasa zywiecka z indyka (wyprodukowana 100g produktu z 110 g migsa z
16.|. 80 kg

indyka)
17. [Kindziuk wyrob tradycyjny 100 g wyprodukowano z 130 g migsa wieprzowego 60 kg
18. [Konserwa migsna wieprzowa — mielonka 300 g (zawarto$¢ migsa min. 85%) 30 szt.
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19. [Kosci wieprzowe schabowe lub karkowe $wieze cigte 960 kg
20. [Lopatka $wieza wieprzowa bez kosci bez stoniny*) 1400 kg
21 Parowki babuni o zawarto$ci min. 93% migsa, bez fosforanow i glutaminianu 250 kg
sodu
2 Pasztet bialy pieczony (zawarto$¢ min. 75% migsa , bez glutaminianu sodu i 80 K
" |fosforandw) tylko naturalne sktadniki typu "naturrino" g
23. [Pasztet drobiowy 90 g bez konserwantow 360 szt.
24. |Pasztet z zurawing zawarto$¢ migsa powyzej 61% 60 kg
25 Piers wedzona z indyka - Filet specjat z indyka (z 100 K
"|fileta kawatki) zawarto$¢ migsa min. 73,5% g
26. |Polgdwica kanadyjska zawarto$¢ migsa powyzej 69% 60 kg
27. |Polgdwica sopocka min. 81% migsa 200 kg
Poledwica staropolska dojrzewajaca, wedzona (podsuszana) zawarto$¢ migsa
28. .. 120 kg
powyzej 100%
Poledwica wiejska tradycyjna (na 100 g produktu zuzyto 128g migsa
29.(° © 180 kg
wieprzowego)
30. [Polgdwiczki $wieze wieprzowe klasa I*) 30 kg
31.|Salami bumerang 30 kg
Salami z zielonym pieprzem, z papryka na 100 g produktu zuzyto nie mniej niz
32. . 50 kg
128g migsa
Schab pieczony na szaro (wyprodukowane 100g produktu z min. 113 g schabu)
33. , . ) 70 kg
— wyr6b tradycyjny bez konserwantow
34.|Schab pieczony- zawarto$¢ migsa nie mniej niz 84,7% 80 kg
35. [Schab wieprzowy $wiezy - bez kosci bez otoczki thuszczowej*) 800 kg
36. [Serdelki slaskie (zawarto$¢ miesa powyzej 84%) 30 kg
37.|Smalec 200g 20 szt.
38.|Szynka (zawarto$¢ migsa wieprzowego min.93%) 100 kg
39. [Szynka ,,skatka” bez otoczki ttuszczowej 155 kg
40. |Szynka gotowana (zawarto$¢ migsa wieprzowego min. 68%) 150 kg
41.|Szynka litewska 30 kg
Szynka tradycyjna dojrzewajaca, wedzona, podsuszana zawarto$¢ migsa
42. L. 60 kg
powyzej 100%
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Szynka w galarecie z warzywami (papryka, kukurydza, pieczarka, zawartos¢

43. miesa min. 49%) >0 kg
44. |Szynka wiejska tradycyjna (zawarto$¢ migsa wieprzowego min. 83% 100 kg
45. |Wotowina §wieza bez kosci — udziec *) 280 kg
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*) Szczegolowy opis przedmiotu zaméwienia oraz wymagania jako$ciowe dla Swiezego miesa i produktéow
migsnych bedacych przedmiotem zaméwienia Pakiet nr 1

MIESO WIEPRZOWE

poz Nazwa artykulu Wymagania jakoSciowe

1. |Boczek §wiezy bez Zeberek klasa I

2. |Karkéwka $wieza wieprzowa bez kosci klasa I Klasa I—migso chude i niesciggniste o wyrazistym czerwonym kolorze. Migso §wieze bez oznak wczes$niejszego mrozenia I
18. |Lopatka $wieza wieprzowa bez kosci bez stoniny klasy (barwa — blador6zowa do czerwonej, powierzchnia — sucha, matowa, zapach — charakterystyczny, przekréj- lekko
28. |Poledwiczki $wieze wieprzowe klasa I wilgotny — sok miesny przezroczysty, konsystencja — jedrna, elastyczna, (po naci$nigciu palcem szybko si¢ wyrownuje) .

31. |Schab wieprzowy $wiezy - bez kosci bez otoczki thuszczowej

MIESO WOLOWE

poz.[Nazwa artykulu Wymagania jakosciowe

Klasa I—migso chude i niesciegniste, barwy rézowej do czerwonej. Migso z dopuszczalng niewielkg iloscig ttuszczu
$rodtkankowego, bez thuszczu zewngtrznego i migdzymig$niowego, barwa biato kremowa do intensywnie ciemnozolte;j.
40. |Wotowina $wieza bez ko$ci — udziec Migso delikatne (brak $ciggien, powiezi i bton). Przekrwienia niedopuszczalne. Zapach swoisty, charakterystyczny dla

Swiezego migsa wotowego bez oznak wskazujacych na zaparzenie migsa lub rozpoczynajacy si¢ proces psucia,
niedopuszczalne sg obce zapachy, mogace $wiadczy¢ o zachodzacych procesach rozktadu migsa przez mikroorganizmy.

Uwaga! Podana ilo$¢ orientacyjnego zapotrzebowania w okresie 12 miesigcy moze rdznic si¢ od ilosci zamawianej przez Zamawiajgcego po podpisaniu umowy. I10$¢
dostarczonego towaru nie moze przekraczaé + 0,5kg od zamowionej iloSci danego asortymentu. Zmiana asortymentu zaméwionego towaru mozliwa jest tylko po uzgodnieniu z
Zamawiajacym. Dostawa migsa i przetworéw migsnych odbywacé si¢ bedzie w zalezno$ci od biezacych potrzeb Zamawiajacego. Towar musi by¢ dostarczony nastepnego dnia do
godziny 8:00 od daty ztozenia telefonicznego zamowienia. Srednia czestotliwo$é dostawy miesa i przetwordw miesnych wynosi od 5 do 6 razy w tygodniu oraz w niektore
soboty (oprocz niedziel i $wiat). W razie potrzeb dostawa towaru w godzinach popoludniowych - nie czes$ciej niz 3 razy w miesiacu.
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(podpis i
pieczgé
(miejscowos$é, data) imienna
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nego
przedstawicie
la
Wykonawcy)
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